
plateau gourmand | 39,00 EUR

composez votre plateau 

6 huîtres nicolas cartier n°3 | 9,00EUR

12 huîtres nicolas  cartier n°3 |18,00eur

4 huîtres du soleil exondées zecchinon n°3 (médaille d’or

paris 2024)       |12,00eur

6 moules crues |5,00eur

12 moules crues |10,00eur

6 crevettes |8,00eur

6 poivres “escargot de l’étang” |6,00eur

12 poivres “escargot de l’étang” |12,00eur

plateau dégustation  | 20,00 EUR
4 huîtres de Bouzigues, 4 moules,  4 crevettes,  4 poivres

12 huîtres Bouzigues,  6 moules,  6 crevettes,  6 poivres

Coquillages & crustacés

Allergènes :



Piste de moules  | 9,00 EUR
Moules décort iquées cuites,  paprika,  hui le
d’ol ive,  oignon rouge, coriandre,  ai l ,  c itron

12 moules gratinées AU PANKO | 12,00 EUR
Moules cuites gratinées au beurre,  persi l
et ai l  frais

6 huîtres gratinées AU PANKO| 14,00EUR
Huîtres cuites gratinées au beurre,
persi l  et ai l  frais

Tarte d’huîtres de bouzigues (5 huîtres) | 12,00 EUR
Huîtres crues coupées en tartare,  assort iments d’agrumes
et d ’herbes fraîches

Assiette de jambon 100% bellota & pan con tomate  | 24,00 EUR

assiette de jambon ibérique  | 14,00 EUR

En partage ou pour
l’entrée

houmous de pois chiche maison | 9,00 EUR

Houmous de poivron rouge maison | 10,00 EUR

poulpe frais au paprika | 13,00 EUR

Tartare de daurade, fine herbes et vinaigrettE sudachi| 18,00 EUR

Ail  et citron confit

Allergènes :

Ail  et citron confit



Entrecôte Simmental (300g environs) race bovine suisse  | 26,00 EUR
Entrecôte et ses légumes rôt is 
Votre choix :  sauce chimichurri  ou jus corsé

Pluma de Porc panxeta mariné | 24,00 EUR
Pluma de porc mariné au soja et sauce Teriaki ,  légumes croquants

AÏoli façon tatie mimi| 24,00 EUR
Dos de cabi l laud, son aïol i  maison et ses légumes croquants

Liguine & ses coquillages| 25,00 EUR
L inguine sauté au vin blanc, palourdes, moules et
calamar

fricassé de petit calamar & riz crémeux | 24,00 EUR

Sole façon palourdière, orange meunière | 32,00 EUR

Nos Plats côté terre

Nos Plats côté mer

Calamars sauté en persi l lade et son r iz onctueux

Sole entière meunière au jus d’orange, jeune pousse d’épinard,
carottes croquantes

Nos desserts maison
Brioche perdue, nappage chocolat & crème au lait  | 9,00 EUR

Fondant au chocolat et chantilly de noix de coco | 11,00 EUR

crème citron & tarte sablée brisée| 10,00 EUR
Crème de citron jaune, tarte sablée & zeste de citron vert

Allergènes :


